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Les plats daborés dans notre cuisine pewsent contenix fes affergines suinants :
Caréalen contenant du gluten (bls, seigle, orge, épeautre, atoine), produits & base de céréales
Cunstacs et produite & base de cruotacés
Ocufs ol produits & base ' coufs
Poisaons ol produite & base de poissons

Fuuits & coque (noix du Brésil, amande, noiselle, noix, noix de cajou, noix de macadamia)
Coleri. ot produits & Base de céleri
Mloutarde ek produile & base de moutarde
Sraines de oésame of produits & base de graines de adoame
@rhydnide oulfureus ot sulfites > 10mg/ g (on 10mg/ E) en 50q
Molbusques et produits & base de mollusques
Supin ot produite & base de lupin



AU FIL DU TEMPS

Zut Fl da Temps R

Au Fil du Temps
1 chemin du Vert Galant 24310 Brantéme-en-Périgord (France)
Tél: +33 (0)5530524 12
Email : restaurant@fildutemps.com
Web Site : www . fildutemps.com



Notre Carte
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Nas entuses
Lea 12 eacargols aux Voix du Périgord
Foie gras de canard mi-cuit du Oud-Oueat, Chutney de fuuits e saivon,
pain de campagne loaoté
Swike confile, salade de fenouil of condiment algues Wasabi
Cosiche de poisson du moment

Jomales & antan, poches rdlies, burata, basific

%ffd@

Filet de boewf, DNille-feuille de pommes de terie, salade (ouppliment rassini 10€)
S-PBone e veau (environ 850q), DMiflefeuifle de pommes de Lewre, aif noir et sauce
morifles

Peche du moment, léqumes verts croquants, courgeltes grillses, smulsion amandes of

aguumes
Nos Desserts

Lassielte du fromager

Parlova aus fuuits de saison

Paria-Breat

Carpaccio &' ananas comme une Piiia-colada
e binamion

Diicc nels, senice compuis, how boisson

19€

16€

22€

18€
19€
16€

17€
32€

30€

20€
24€

10€
11€
10€

9€
10€
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NMoellows an chacolat ou Glace



Our Menu
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@osortment of charculeries and condiments (for twa people)
Our startens

12 snails, @WWM

19€

16€

S emi-cooled Oouth Weok duck foie qras, seasonal fuuit chutney, toasted bread 22€

Caramalized tout, fennel salad, wasabi seareed
Heirkoom Lomatoes, roasted peaches, burata, Basif

@Mmaincowwm

with hetbs and duck fat

Beof Fillet, Mille-fouille of polatocs, salad (Rossini supploment 10€)
Veal I-Bone (approx.. 850q), IMillefeuille of potatoes,

Bllack gartic and morel cream

Catoh of the day, ciiop groen segelables, qrilled succhini,

Roasted Camembert, new polatoes with aromates, tuffled ham

Ouwe Desserts

O lat
Pastosa with fuaits of the season
Pario-Breat (cream. puff)

She Fiamion

Diicc nels, senice compuis, how boisson

18€
19€
16€

17€
32€

30€

206€
24€

10€
1€
10€

o€
10€



Bisres
RBisre locale Blonde, Blanche, @mbrse (bouteille e 88 cf)
Gpsatifs
Lillet blanc ou rouge (6c) 4,50 € @méricano Maison (12¢)
Pinean, vin de noix, din de piche (8cf)4,50 € Ricard (2¢0)
Martini blanc ou rouge (6el) 4,50 € K royal (12f)
Suge (4e) 4,50 € K sin. blanc (8<l)
Lo coupe 3e Champagne buuk (12¢f) 12,00 € Vere 2e Monbasiflac (120)
La coupe de Champagne 100s (12¢f) 14,00 € Vewre 3 Raselte (120)
Champagne Foseph Pevvier (75cf) 55,00 € Champagne § Penier rasé (75¢1)
Reools
Whioky, Sin, Vodka (soca +36licl) 8,00 €
Whioky Fack Daniels. (4cf) 9,00 €
Dittel (25f) 2,50 € @atifles Paillante ou P (1)
Perrier (83cf) 3,50 € Chateldon (75¢f)
Pbatilles Peiflante o Plate (50f) 4,00 €

Coca (88¢f), Coca zét0 (88¢l), Orangina (25cf), Schweppes (25¢f), Limonade (25¢),
gce-gw (8300, M/wj), a f,ea/w (400

Lo jus 3 fuits & nectars (20f)
Gus 3'Orange, @nanas, Pamplemousse, Fomate, Vectar 3 Phricot
Leo boissons haudes
Cafe, Dica 2,00 € Srand cafs
Sheé, Snfusion 4,00 € Cappuccino
Chocolat 4,00 €
Lo digestifs (4cf)

@muaﬂma«c, Go,ﬂ/mw, %, g)o/i/w, %w/g,em, gmvg/cww,

Diicc nels, senice compuis, how boisson

5,00 €

9,00 €
4,50 €
14,00 €
6,50 €
8,00 €
7,00 €
60,00 €

6,00 €

7,00 €

3,00 €

3,00 €

4,00 €
6,00 €

8,00 €

10,00 €



