Nos Boissons — Our Srinks

Bisre Locale Blonde, Planche, @mbrse (howteille de 33 of)

SLillet Blanc ou rouge (6c) 4,50 € @mesicana 10,00 €
Pinean, vin de noix, 9in de piche (8cf)4,50 € Ricard (2cf) . 3B0e
Makini blane ou rouge (6cf) 4,50 € K royal (12¢0) P 14,00 €
Susge (4el) 4,50 € K sin blane (8cf) [ s00€
La coupe de Champagne buut (12¢f) 12,00 € Verie 2o Monbagillac (12:) ~ 7,00 €
&Waﬂ%wm (12¢0) 14,00 € Verre de Raselle (12¢f) 6,00 €

Champagne Foseph Pewsier (75ef) 55,00 € Champagne §. Persier woss (75 60,00 €
@leools

Whioky, Gin, Vodka (ef) 8,00 € &> i) =g

Whisky Gack Daniels (4l 9,00 € 4 &=

Vittel (250 2,50 € @batifle Petiltante ow Plate (1£) 6,00 €

Perrier (33) 3,50 € Chateldon (750 7,00 €

@batifles Pstillante 0w Plate (500) 4,00 €

Coca (83cl), Coca gér0 (83el), Orangina (250), Schweppes (25¢f), Limonade (25¢0), 8,50 €
Lo jus 3e fusits & nectans (204f)

Gus &' Orange, @nanas, Pamplemousae, Fomate, Vectar & Phricol 8,50 €
’@w @ . K 3

Cafe, Dica G 2,00 € Srand cafs 4,00 €

Chocolat 4,00 €
Leo biquensa (4e)

Srand Marnier, Cointrean, Get 27, Manzana, Marie Brizard, Baileyo 8,00 €
SLen digaotifs (4f) g

@umagnac, Cognac, Rhum, Poire, Mlinabelle, Framboise ’ 10,00 €



‘J %M&W(QW)

@W@ de OKIG/ZOH/{//Q/M,Q ek condiments 18€
Ghavcutevie and condiments board
Qecse board . = SO
NMixed board

Nos Safades - Our salois

La Paysanne (pomme de tewre, lardons, oignon, ceuf parfait, safade) 17€50
Country Saltd (polato, bacon lurdons, onion, perfect egg, saled)

Lo Parigowrdine (foie qras, magrel de canard aéché, gésiers, haricols derts,noix, safade)1 9€50
Ferigord Satad (foie gras, cured Juck beeast; gisgards, green beans, nuls, satad)

La Feve Vicille (cabecon chaud, jambon du Périgord, fiques, cuumble, salade) 18€50
The Jove Vicille (Hot goat checse, Ferigord ham, figo, owumble, salad)

Moo entrées - Ous sbartors

18€

12 onails, Fevigoed wabnuts
Joie gras de canard mi-enil, chutney e fuuils de oaiaon, pain foaské 20€
@w&gfan;am[, O/Q/KOAAM de EAAMMMM/{, noiselle, WW 16€
Ferfeot oqg, Bullomnut selouks , hagelnids crispy fried guancials
W&,W,MMW,W&W,WOM 18€

*Pour éveiller vos papilles et combler toutes les envies, une option végétarienne, en entrée comme en plat, est proposée sur demande.
N’hésitez pas a vous rapprocher de notre équipe, qui se fera un plaisir de vous renseigner.

i TIC, sevvice compia, hors boisson



%:’p&ﬂb -Ous mains
Poulel fermier du Pariqord 1oti, purée de pomme de Levie & fa Somme de noix 20€
Roasted Ferigoed hicken, potato purée with wabnut Jomme cheese
Pol an feu canard fagon Shai (cuisse, escalope de foie gras padls, liqumes, bouillon Fhai)25€
Fausfilel de boouf Limousin, pommes grenaiffes (sauce poivie ou raquefort) 27€

Peche du moment Rog  24€
Gisk of the moment 3
Camembent 6t au Cafsados, pommes grenailles, jambon & fo tuuffe 3'éts o€
Y% maguel de canard whi, sauce & fa clémentine, millefewille de céleri 25€

%@&a@m %W,W&WWW,WW,W&WS%

9P gmaﬁm -Ous cheeses
Lassietle u fromager 10€
%@f&l&w
Cabécon haud au miel
Wawm Cobicou goat cheese with honey

10€

Nos Desserts - Our desserts
Onbremel poire chilaignes 10€

Pear and chestnut entremelo

Cime brilse & fa sanille E o€

*To satisfy every craving, a vegetarian option is available upon request, both as a starter and as a main course. Please feel free to ask
our team, who will be delighted to provide you with further information.

i TIC, sevvice compia, hors boisson



35€
%m&’W,WMW,MQAW,WOM
5(1&&@ g)éMﬂoMﬂaAm (¥0A¢ Ggrao, m,a,ﬂfzd Jde canard Q/é(‘/gw:, 3&9&%, haricots Nels, noix, wﬂqﬁ/e)
Fovigord Salid (foie gras, cuwred duck breast, Giggards, green beans, nuls, salud)
Ou/ O
Sraslax de twite de £ Snsal, condiment belterare, fromage blanc de chivme aux hetbeo
Gnial teout quanlan, beetroot condiment, Goat hedbed collage cheese
A A
Jada
%Wlaﬂ/bd&eoa/wa/ba,/z@bi, Wdfacﬂéwm/bixlw, Wm—wa@cégmi
Ou/ O
Ou/ O
@WW@AA« @W@M,W&W&Wd%gmaﬂm

Juda

L N 3es gomjm (moins 3 12 ans) - HKids~ Menw (unier 12)
l::~ | kj} 12 €
'&?4\7,;} = f g‘i\%“h«% i
;‘4;7\;«;/ ‘ 15\/\“\\ \\I GO"‘% mayonnaise ou charoulerie
R Sl M) é’ﬁa and mayonnaise or chavculedie (co@ owé')
Ny ) Poisson du jour ou Coquillettes, jambon, fromage
Moellowx au chocolat ou Slace
Gocolate lawa cakie ov Joe cveam

i TIC, sevvice compia, hors boisson



Nos Vine Rouges/Our Red Wines

Vins Du Sud-Ouest / South West Wines 75 of 50 of 87,5 of
Bergerac AOC - «Fradition» Chilean des Gysaards 2021 24,00 €

Bergerac A0C - Chateau de fa Faubertic ‘ 2021 29,00 € 2020 22,00 € 2019 17,50 €
Cotes de Bergerac A0C - « La Gloire de mon Pere » 2022 84,00€ 2022 2550 €

%uﬂma 1o - « La 9@@1@3& aux Pieo » ‘ 2022 25,00 €

Pécharmant AoC - oo Montalbanic 2022 28,00 € 2021 15,00 €
Pschammant AOC - «Defon Gaston» Chatean Poulosre 2020 38,00 € =

M adiran AoC - «Od @’@5&4» Famille &f&m 2023 35,00 € T

Saint Omifion Grand Cu A0C - Cht 3o [ @rnonciation 2022 88,00 € 2022 381,00 €
ggomvzﬂ,oﬂ/rw, gjm/o/t %/‘L AOC — « GQAWM Jdeo (g)a,co/@m » 2023 35,00 €

Cales au Rhsne AoC - Chateau DMont Redon @ 2024 84,00 €

Pic Saint Loup roc - Chiteau Lancyre 2024 38,00 €

Languedoc lo Clape A0C - Cht de fa Degly « fa Cote » 2023 28,00 €

Chinon AOC - «Doif de Jendresser Domaine e Moine 2024 80,00 € 2024 18,00 €
%Mﬂm gec AOC - «gm,azi/bim» @V\,a/bem» Jes 81JAW&L 24,00 €

Bergerac Dec AOC — « Dur fo Fuwik » Chatean Poubire 26,00 € 15,00 €
Perigord 160 — « La Grange anx Pies » 23,00 €

g)aogtmm/c un ?Oi,c %vﬂf}t AOC — « Sa/r,&m me » \CBaAmfcaA/a,é 39,00 € (\;i’

Saint Véran A0C - Domaine @ndre Besson 83,00 € |

Chablio A0C - Saint Martin Dom Lacrche 41,00 € “ 25,00 €
Sancerre AOC - Chitean e Sancerre 38,00 € 22,00 €
%wﬂwuw rosé AOC - «8@0,3/%'%» ngﬁ/{ie,au dea 8110@0@3@ 24,00 €

Bergerac 1008 AOC - Chattean de la Jaubertic g5 29,00 € 17,50 €
Cstes de Prostence AOC - « Moment de Minuty, » 87,00 € 27,00 €

%OMMWWOMM&@W%WWWW(120@&Q?G9€

i; “farﬁmwezxd/wwmm— Organic wines

Gria: TIC, service compia, hors boisson



Lo Cave 3w MNowlin — ke il Wine Colle

Rouge

Setney Chambertin aoc — Rens Bousier 2020 120 €
Saint-Goléphe roc — Chatean Fauwt-Marbusel 2017 160 €
Cote-Ratie roc — « Rogier » Christophe Pichon 2022 150 €
Palette roc — Fenii Bonnand « Quintessence » & 2020 100 €
PBlancs

Menetou Safon roc — Domaine Pelle « Morogues » 2021 75 €
Marsannay aoc — Domaine Bouwsier « Lo Clos » 2021 95 €
Chablis 1er Con — Domaine Louis Morean « Vau Ligneau » 2022 95 €
Rieoling - Domaine Mauice Griss Grand Cu 2017 65 €
Pl Roger — « Buak Reverve » 180 €
Ruinadt aoc — Blanc e Blancs 160 €
SLoawent Pevvier roc — « Cuvée Rovée » 190 €

ga&o@f@l&amﬂmumw&x%m&,dm@mﬂmma&%mo&eﬂw i

Gria: TIC, service compia, hors boisson



Ciréales contenant du gluten (bls, scigle, arge, speantre, atoine), produils & base de céréales
Cunotacés of produits & Base de cwatacés
Ocufo ot produite & base & ceufo
Poisaons ol produits & base de poissons
@rachides of produits & base & arachides
Doja of produite & base de soja
Lail ek produits laitiers (y compris factose)
Fuiite & coque (noix du Brésil, amande, noiselle, noix, noix de cajon, noix de macadamia)
Celeri. ot produite & base e céleni
Mowtarde of produits & base e montarde
Sraines de adaame ol produils & base de qraines de sésame
@rbydnide sulfurens: ot sulfites > 10mq/ g (o 10mq/ L) en 504
Mollusques ol produits & base de molluaques
Lupin et produils & base de bupin

Gria: TIC, service compia, hors boisson



21 Quai Bertin [w]7=[u]
24310 Brantome iy .
0524130628

==

Situé sur le bord de la Dronne, « Au fil de I'eau »
est un bistrot de pécheurs offrant une sélection

de produits de la mer et de la riviére mais aussi
de belles piéces de viande et de spécialités de la

région.

Le Moulin de I’Abbaye

1 Route Pierre de Bourdeilles

24310 Brantome N

0553058022 EI'FEI
[=] =

Cet ancien Moulin tapis de lierre vous accueille
dans son restaurant gastronomique étoilé
Michelin pour un déjeuner ou un diner hors du
temps. L’hétel ~** aux chambres épurées et
relaxantes vous invite au calme et a la détente.




