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Bisre Locale Blonde, Planche, @mbrse (howteille de 33 of)

@psitif
SLillet Blanc ou rouge (6c) 4,50 € Cocktail du Fil du Fompa (12) 11,00 €
Pinean, vin de noix, 9in de piche (8cf)4,50 € Ricard (2cf) . 4Boe
Makini blane ou rouge (6cf) 4,50 € K royal (12¢0) P 14,00 €
Susge (4el) 4,50 € K sin blane (8cf) [ ss0€
La coupe de Champagne buut (12¢f) 12,00 € Verie 2o Monbagillac (12:) ~ 7,00 €
&Waﬂ%wm (12¢0) 14,00 € Verre de Raselle (12¢f) 6,00 €

Champagne Foseph Pewsier (75ef) 55,00 € Champagne §. Persier woss (75 60,00 €
@leools

Whisky, Sin, Vodka Al 800€ e (D o

Whioky Fack Daniels. (4cf) 9,00 € By L R

Vittel (250 2,50 € @batifle Petiltante ow Plate (1£) 6,00 €

Perrier (33) 3,50 € Chateldon (750 7,00 €

@batifles Pstillante 0w Plate (500) 4,00 €

Coca (83cl), Coca 5610 (83cl), Orangina (250), Schweppes (25¢f), Limonade (25¢f), 3,50 €
SLoo jus e fusits & nectars (20¢f)

Gus &' Orange, @nanas, Pamplemousae, Fomate, Vectar & Phricol 8,50 €
Los boissons haudes

Cafe, Dica G 2,00 € Srand cafs 4,00 €

Chocolat 4,00 €
Leo biquensa (4e)

Srand Marnier, Cointrean, Get 27, Manzana, Marie Brizard, Baileyo 8,00 €
SLon digeatifs (4f) ol

@umagnac, Cognac, Rhum, Poire, Mirabelle, Framboise ’ 10,00 €



19€

19€

Nos Safades - Our salsis

La Paysanne (pomme e tevre, lardons, cignon, wuf pochs, salade) 17€50
GCountoy Salad (polats, bacon lurdons, onion, pocked egq, salad)
Périgourdine (foie qras, magrel de canard oéché, géviews, haticots sents,noix, calade)9€50
Povigond Satad (foie gras, ouned uck breast, gisgards, guoen boans, muls, sald)
La Vitello tonnato (veau, parmesan, capres, sauce tonnato, croikons, safade romaine) 18€50
Mfwmwoﬂewe, ayzm,lamw&zoaace, oww&ma,wmaiw%w)

Leo 12 eacargols amx noix du Parigord 18€

12 snails, ?«mgodwaﬂw&»

Foie gras e canard mi-enil, chutney de fuils de oaison, pain loasts 20€

Ocuf pardail, créme ' asperge, qrarbax de tumite de £ Snval 18€
Jofock agg, asparagus crsam, Inial beoul guaitaa

Paté en croike de canard « maison » 19€
Homemade Juck paté en croiste

Focaccia, bunata tuffse ot jambon du Parigord 186

Focaccia, tudfled bumata and Forigord ham

i TIC, sevvice compia, hors boisson



%‘Pm-@mmam

Poulel fermier du Parigord 1oti, purée de pomme de Levie & fo Somme de noix 20€
Roasted Ferigoed hicken, potato purée with wabnut Jomme cheese

Confit de canard, pommes de tovie qrenailles 20€
Duck conf, baby potato

Fanx-fillet de beeuf Limousin, pommes grenailles (sance poivre ou roquefort) 26€

Piche du moment 2%, ose
Fisk of the moment

Camembert 6t au Cafsados, pommes grenailles aux aromates, jambon bffe  19€

Mlagret de canard wéti, sauce cerise, condiments, Légumen printaniers 25€

Ria de tean, pomme FPont Denf, jus & [ ail noir 32€

%&WWW&WWJMW MWA/LO/YL1K‘/8«200W Jom)85€
M&g/uﬂ %meWi@zooﬁzf@&) s
S’a/.m/iw%e SMWM H 10€

Gicese platlen
Cobécon haud an miel 10€

WVeam Cobizoou goat hecse with honey

Moo Desserts - QOur Jeaserts

Sarte tisde au chocolal et noisettes 1€
Wavm chacolate and hagebnut tart
@M&»Awmﬂmdm&ga@mwﬁm 10€
Paslora with wd bovies and light balsam fix cream
Mangue fraiche, quimause & fa noix de coco, sorhel mangue 10€
gmﬁmm»ﬂo,mmndmmﬁma%w,mﬂoooaﬁd
Chow craquelin, créme e pistache of cerise amarena 10€
Crome brikze 8€




35€

Ocuf parfail, crime 2 asperge, qraslax de tuite de £ Gnval

Lo Salade Poriqoundine (foie qras, magret de canard séche, gésiers, haricols serts, noi,
safade)
Povigond Salsd (foie guas, cuned uck bueast, gisgeasds, guaen beans, wils, saked)
Ou/0On
Pats en croide de canard « maison »
Jeda
Magret de canard ki, sance cerise ek condiments, légumen printaniers
Roasted Juck breast; chevny sauce and condiments, Spring vegelables
Ou/0x
Confil 3e canard, pommes de tove grenaifles
Duck confll, baby polato
Ou/0x
Poulel fermior du Porigord 1oti, purée de pomme de levie & fo Somme de noix

dede

Dessent ox heese of your hoice from lo Cante
Lo Menu e gouﬁm (moino 26 12 ane) - Hids Menw (under 12)
07 30 12 €
SR AR agonnise o dhorelois
& 5(' 5W%W ov arculerie (cold cuts)

L/\\ \/ )\ Poisson du jowr on chmm, jmwg/cm, j]/xmwaﬂze

i TIC, sevvice compia, hors boisson



Nos Vine Rouges/Our Red Wines

Vins Du Sud-Ouest / South West Wines 75 of 50 of 87,5 of
Bergerac AOC - «Fradition» Chilean des Gysaards 2021 24,00 €

Bergerac A0C - Chateau de fa Faubertic ‘ 2021 29,00 € 2020 22,00 € 2019 17,50 €
Cotes de Bergerac A0C - « La Gloire de mon Pere » 2022 84,00€ 2022 2550 €

%uﬂma 1o - « La 9@@1@3& aux Pieo » ‘ 2022 25,00 €

Pécharmant AoC - oo Montalbanic 2022 28,00 € 2021 15,00 €
Pschammant AOC - «Defon Gaston» Chatean Poulosre 2020 38,00 € =

M adiran AoC - «Od @’@5&4» Famille &f&m 2023 35,00 € T

Saint Omifion Grand Cu A0C - Cht 3e [ @nnonciation 2022 88,00 € 2022 381,00 €
ggomvzﬂ,oﬂ/rw, gjm/o/t %/‘L AOC — « GQAWM Jdeo (g)a,co/@m » 2023 35,00 €

Cales au Rhsne AoC - Chateau DMont Redon @ 2024 84,00 €

Pic Saint Loup roc - Chiteau Lancyre 2024 38,00 €

Languedoc lo Clape A0C - Cht de fa Degly « fa Cote » 2023 28,00 €

Chinon AOC - «Doif de Jendresser Domaine e Moine 2024 80,00 € 2024 18,00 €
%Mﬂm gec AOC - «gm,azi/bim» @V\,a/bem» Jes 81JAW&L 24,00 €

Bergerac Dec AOC — « Dur fo Fuwik » Chatean Poubire 26,00 € 15,00 €
Perigord 160 — « La Grange anx Pies » 23,00 €

g)aogtmm/c un ?Oi,c %vﬂf}t AOC — « Sa/r,&m me » \CBaAmfcaA/a,é 39,00 € (\;i’

Saint Véran A0C - Domaine @ndre Besson 83,00 € |

Chablio A0C - Saint Martin Dom Lacrche 41,00 € “ 25,00 €
Sancerre AOC - Chitean e Sancerre 38,00 € 22,00 €
%wﬂwuw rosé AOC - «8@0,3/%'%» ngﬁ/{ie,au dea 8110@0@3@ 24,00 €

Bergerac 1008 AOC - Chattean de la Jaubertic g5 29,00 € 17,50 €
Cstes de Prostence AOC - « Moment de Minuty, » 87,00 € 27,00 €

%OMMWWOMM&@W%WWWW(120@&Q?G9€

i; “farﬁmwezxd/wwmm— Organic wines

Gria: TIC, service compia, hors boisson



Lo Cave 3w MNowlin — ke il Wine Colle

Rouges

gw% Chambertin aoc — René Bowvier 2020 120 €
Saint-Goléphe roc — Chatean Fauwt-Marbusel 2017 160 €
Cote-Ratie roc — « Rogier » Christophe Pichon 2022 150 €
Palette roc — Fenii Bonnand « Quintessence » & 2020 100 €
PBlancs

Menetou Safon roc — Domaine Pelle « Morogues » 2021 75 €
Marsannay aoc — Domaine Bouwsier « Lo Clos » 2021 95 €
Chablis 1er Con — Domaine Louis Morean « Vau Ligneau » 2022 95 €
Rieoling - Domaine Mauice Griss Grand Cu 2017 65 €

gdﬂW—(( Bk Réverie »
WAOC—%&M&&%W
SLawrent Perrier aoc — « Cunse Rasée »

‘Oa Vina biologiques ot/ ou biodynamiques -

ga&o@f@lmﬂww&xm&,ammm

Gria: TIC, service compia, hors boisson



Ciréales contenant du gluten (bls, scigle, arge, speantre, atoine), produils & base de céréales
Cunotacés of produits & Base de cwatacés
Ocufo ot produite & base & ceufo
Poisaons ol produits & base de poissons
@rachides of produits & base & arachides
Doja of produite & base de soja
Lail ek produits laitiers (y compris factose)
Fuiite & coque (noix du Brésil, amande, noiselle, noix, noix de cajon, noix de macadamia)
Celeri. ot produite & base e céleni
Mowtarde of produits & base e montarde
Sraines de adaame ol produils & base de qraines de sésame
@rbydnide sulfurens: ot sulfites > 10mq/ g (o 10mq/ L) en 504
Mollusques ol produits & base de molluaques
Lupin et produils & base de bupin

Gria: TIC, service compia, hors boisson



21 Quai Bertin [w]7=[u]
24310 Brantome iy .
0524130628

==

Situé sur le bord de la Dronne, « Au fil de I'eau »
est un bistrot de pécheurs offrant une sélection

de produits de la mer et de la riviére mais aussi
de belles piéces de viande et de spécialités de la

région.

Le Moulin de I’Abbaye

1 Route Pierre de Bourdeilles

24310 Brantome N

0553058022 EI'FEI
[=] =

Cet ancien Moulin tapis de lierre vous accueille
dans son restaurant gastronomique étoilé
Michelin pour un déjeuner ou un diner hors du
temps. L’hétel ~** aux chambres épurées et
relaxantes vous invite au calme et a la détente.




