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Bisre Locale Blonde, Planche, @mbrse (howteille de 33 of)

@psitif
SLillet Blanc ou rouge (6c) 4,50 € Cocktail du Fil du Fempa (12) 10,00 €
Pinean, vin de noix, 9in de piche (8cf)4,50 € Ricard (2cf) . 3B0e
Makini blane ou rouge (6cf) 4,50 € K royal (12¢0) P 14,00 €
Susge (4el) 4,50 € K sin blane (8cf) [ s00€
La coupe de Champagne buut (12¢f) 12,00 € Verie 2o Monbagillac (12:) ~ 7,00 €
&Waﬂ%wm (12¢0) 14,00 € Verre de Raselle (12¢f) 6,00 €

Champagne Foseph Pewsier (75ef) 55,00 € Champagne §. Persier woss (75 60,00 €
@leools

Whisky, Sin, Vodka Al 800€ e (D o

Whioky Fack Daniels. (4cf) 9,00 € By L R

Vittel (250 2,50 € @batifle Petiltante ow Plate (1£) 6,00 €

Perrier (33) 3,50 € Chateldon (750 7,00 €

@batifles Pstillante 0w Plate (500) 4,00 €

Coca (83cl), Coca 5610 (83cl), Orangina (250), Schweppes (25¢f), Limonade (25¢f), 3,50 €
SLoo jus e fusits & nectars (20¢f)

Gus &' Orange, @nanas, Pamplemousae, Fomate, Vectar & Phricol 8,50 €
Los boissons haudes

Cafe, Dica G 2,00 € Srand cafs 4,00 €

Chocolat 4,00 €
Leo biquensa (4e)

Srand Marnier, Cointrean, Get 27, Manzana, Marie Brizard, Baileyo 8,00 €
SLon digeatifs (4f) ol

@umagnac, Cognac, Rhum, Poire, Mirabelle, Framboise ’ 10,00 €



18€

18€

18€

Nos Safades - Our salois

La Paysanne (pomme de tewre, lardons, oignon, ceuf parfait, safade) 17€50
Country Saltd (polato, bacon lurdons, onion, perfect egg, saled)

Lo Parigourdine (foie qras, magrel de canard séche, gésiers, haricols verls,noix, aafade)19€50
Fevigord Salad (foie gras, cured duck breast, giggards, green beans, nuts, 0alad)

Lo Fraicheur (mefon, concombre, Lomales, pesto, burata, safade) 18€50
Freoh aalud melon, cucumber, tomalo, pesto, bureala, saled)

Moo entrées - Ous sbartors

Lo 12 eacargols ausx noix du Parigord 186
12 onailh, Perigoed sabuuts

Joie gras de canard mi-enil, chutney e fuuils de oaiaon, pain foaské 20€

Ocuf parait, sonpe glacée an concombre, qraslax de twite de £ Snval 18€
QW%;MW&&W; jntk/&ow(g«wﬂ&x

Jomates & antan, buralla of pesto de roquelte 16€
Hevitage tomatoes, buvialta and avuquls pesto

Nage de mefon au Monbagillac, jambon 2 Périgord 16€

Welon in @ Monbagiltsc eonlh, Pocigoed ham

i TIC, sevvice compia, hors boisson
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Confit de canard, pommes de Lovie qrenailles 21€
Dusck confit, baby polato
WWM,WMM(WMWW) o

Peche au moment 208, 24
Fish of the moment e

Mlagret de canard wti, sauce framboioe gingembre, condiment sésame, léqumes de oaivon 25€
MMW,WMWW,WMM,MW%

%8@0%%@,@%@@@%?%%,%@%%@@%&@% 32€
Wosnive swocllscads, parmesan soubise, smoked olusgeon and seasonal segetablis

Cote de beeuf charolaia, pomme de Levie grenaille of aca sances (envizon 144200, pous fm) 85€
Garolisis beof vib, baby polats and sauces (appros 145200, for 2 peopl) e

o@’aijid%e u W | 10€

Gicese platlen
Cabécou chaud au mief 10€
WVeam Cobizoou goat hecse with honey
Moo Deaserts - Our desserts
@bricot xali & la verseine, cuumble amande of glace abricol 10€
Paslosa, fuuits rouges et creme léqire aw sapin baumier 10€
Paslora with wd Bewies and light bafsam fix cream
Poche pochse & Lhibiscus ot glace yaourt 10€
Jarte aux noix, créme glacse Cabecon 10€
Crime brilse o€




35€
Ou/ O
Saza,a/e @Wﬂmﬁﬁm (JZOA@ qrao, fmaﬂme/[ Jde canard Qéogué, W, haricots Neks, noix, o/afazae)

Ou/ O
%ﬁ@@ﬂﬂ%%%ﬁﬂjﬁ%,jﬂﬂv@%&i @mﬂm&
Melon in a Monbagilluc beowth, Fevigord ham

Juada
WQ@W%,WWWWM,WWW&W&W
MWW,WW@WW,WWMLMW%

Ou/ O
Confil 3e canard, pommes de tove grenaifles
Dusck confit, baby polato
Ou/ O
A A
Jada

S?a %u des 904»50@ (mains 3¢ 12 ana) - Kids Menu lunder 12)
(s 12 €
W L) Sake\
‘\\\{(,/ //*‘ -?‘_»{f;:\“; “I g ﬁ W ’ (co@ M)
ﬁ\:x\/;@ ”//( 5 JG ane magonnaise or ¢
k} L ,“)"‘3 Poivoon jour ou GOQAMMK% ) jﬂm&m ﬁwf"““j@
S Jd#&@m%ﬂmww
NMoellews an hocolat ou Glace
Sscolite lawa cake ov oo cveam

i TIC, sevvice compia, hors boisson



Nos Vine Rouges/Our Red Wines

Vins Du Sud-Ouest / South West Wines 75 of 50 of 87,5 of
Bergerac AOC - «Fradition» Chilean des Gysaards 2021 24,00 €

Bergerac A0C - Chateau de fa Faubertic ‘ 2021 29,00 € 2020 22,00 € 2019 17,50 €
Cotes de Bergerac A0C - « La Gloire de mon Pere » 2022 84,00€ 2022 2550 €

%uﬂma 1o - « La 9@@1@3& aux Pieo » ‘ 2022 25,00 €

Pécharmant AoC - oo Montalbanic 2022 28,00 € 2021 15,00 €
Pschammant AOC - «Defon Gaston» Chatean Poulosre 2020 38,00 € =

M adiran AoC - «Od @’@5&4» Famille &f&m 2023 35,00 € T

Saint Omifion Grand Cu A0C - Cht 3o [ @rnonciation 2022 88,00 € 2022 381,00 €
ggomvzﬂ,oﬂ/rw, gjm/o/t %/‘L AOC — « GQAWM Jdeo (g)a,co/@m » 2023 35,00 €

Cales au Rhsne AoC - Chateau DMont Redon @ 2024 84,00 €

Pic Saint Loup roc - Chiteau Lancyre 2024 38,00 €

Languedoc lo Clape A0C - Cht de fa Degly « fa Cote » 2023 28,00 €

Chinon AOC - «Doif de Jendresser Domaine e Moine 2024 80,00 € 2024 18,00 €
%Mﬂm gec AOC - «gm,azi/bim» @V\,a/bem» Jes 81JAW&L 24,00 €

Bergerac Dec AOC — « Dur fo Fuwik » Chatean Poubire 26,00 € 15,00 €
Perigord 160 — « La Grange anx Pies » 23,00 €

g)aogtmm/c un ?Oi,c %vﬂf}t AOC — « Sa/r,&m me » \CBaAmfcaA/a,é 39,00 € (\;i’

Saint Véran A0C - Domaine @ndre Besson 83,00 € |

Chablio A0C - Saint Martin Dom Lacrche 41,00 € “ 25,00 €
Sancerre AOC - Chitean e Sancerre 38,00 € 22,00 €
%wﬂwuw rosé AOC - «8@0,3/%'%» ngﬁ/{ie,au dea 8110@0@3@ 24,00 €

Bergerac 1008 AOC - Chattean de la Jaubertic g5 29,00 € 17,50 €
Cstes de Prostence AOC - « Moment de Minuty, » 87,00 € 27,00 €

%OMMWWOMM&@W%WWWW(120@&Q?G9€

i; “farﬁmwezxd/wwmm— Organic wines

Gria: TIC, service compia, hors boisson



Lo Cave 3w MNowlin — ke il Wine Colle

Rouges

gw% Chambertin aoc — René Bowvier 2020 120 €
Saint-Goléphe roc — Chatean Fauwt-Marbusel 2017 160 €
Cote-Ratie roc — « Rogier » Christophe Pichon 2022 150 €
Palette roc — Fenii Bonnand « Quintessence » & 2020 100 €
PBlancs

Menetou Safon roc — Domaine Pelle « Morogues » 2021 75 €
Marsannay aoc — Domaine Bouwsier « Lo Clos » 2021 95 €
Chablis 1er Con — Domaine Louis Morean « Vau Ligneau » 2022 95 €
Rieoling - Domaine Mauice Griss Grand Cu 2017 65 €

gdﬂW—(( Bk Réverie »
WAOC—%&M&&%W
SLawrent Perrier aoc — « Cunse Rasée »

‘Oa Vina biologiques ot/ ou biodynamiques -

ga&o@f@lmﬂww&xm&,ammm

Gria: TIC, service compia, hors boisson



Ciréales contenant du gluten (bls, scigle, arge, speantre, atoine), produils & base de céréales
Cunotacés of produits & Base de cwatacés
Ocufo ot produite & base & ceufo
Poisaons ol produits & base de poissons
@rachides of produits & base & arachides
Doja of produite & base de soja
Lail ek produits laitiers (y compris factose)
Fuiite & coque (noix du Brésil, amande, noiselle, noix, noix de cajon, noix de macadamia)
Celeri. ot produite & base e céleni
Mowtarde of produits & base e montarde
Sraines de adaame ol produils & base de qraines de sésame
@rbydnide sulfurens: ot sulfites > 10mq/ g (o 10mq/ L) en 504
Mollusques ol produits & base de molluaques
Lupin et produils & base de bupin

Gria: TIC, service compia, hors boisson



21 Quai Bertin [w]7=[u]
24310 Brantome iy .
0524130628

==

Situé sur le bord de la Dronne, « Au fil de I'eau »
est un bistrot de pécheurs offrant une sélection

de produits de la mer et de la riviére mais aussi
de belles piéces de viande et de spécialités de la

région.

Le Moulin de I’Abbaye

1 Route Pierre de Bourdeilles

24310 Brantome N

0553058022 EI'FEI
[=] =

Cet ancien Moulin tapis de lierre vous accueille
dans son restaurant gastronomique étoilé
Michelin pour un déjeuner ou un diner hors du
temps. L’hétel ~** aux chambres épurées et
relaxantes vous invite au calme et a la détente.




