%M@W—%m-gm

Les plats daborés dans notre cuisine pewsent contenix fes affergines suinants :
Caréalen contenant du gluten (bls, seigle, orge, épeautre, atoine), produits & base de céréales
Cunstacs et produite & base de cruotacés
Ocufs ol produits & base ' coufs
Poisaons ol produite & base de poissons

Fuuits & coque (noix du Brésil, amande, noiselle, noix, noix de cajou, noix de macadamia)
Coleri. ot produits & Base de céleri
Mloutarde ek produile & base de moutarde
Sraines de oésame of produits & base de graines de adoame
@rhydnide oulfureus ot sulfites > 10mg/ g (on 10mg/ E) en 50q
Molbusques et produits & base de mollusques
Supin ot produite & base de lupin



AU FIL DU TEMPS

Zut Fl da Temps R

Au Fil du Temps
1 chemin du Vert Galant 24310 Brantéme-en-Périgord (France)
Tél: +33 (0)5530524 12
Email : restaurant@fildutemps.com
Web Site : www . fildutemps.com



Notre Carte

WS&O&OWWJMWWM(WSMW)

Nas entuses
Lea 12 eacargols aux Voix du Périgord
Foie gras de canard mi-cuit du Oud-Oueat, Chutney de fuuits e saivon,
pain de campagne loaoté
Swike confile, salade de fenouil of condiment algues Wasabi
Cosiche de poisson du moment

(apengeo goillics, conf mimosa ol eopuma Porgamole

%ffd@

aux aromates of gras de canard

Ontrecste Charolaioe (envizon 850q), sauce an choix, Miflefeuille e pommes

de Lewte, safade

I-Bone de sean (environ 850q), Millefeuille de pommen de Lervre, ail noir ol sauce
monifles

Nos Desserts

Lassielte du fromager

Parlova aus fuuits de saison

Paria-Breat

Carpaccio &' ananas comme une Piiia-colada
Lo cookie 1204 & parlager ou pas
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19€

16€

22€

18€
19€
16€

17€

32€

30€
20€
24€

10€
11€
10€

9€
12€



Kizs' Menu

18 €
@Mémm/aﬂmm—%m@éLQme

Qiquilleltes e poulet, frites ou Fich and chips
Wmo/bwjm, gwwﬂwmwwoﬁ.@@
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NMNloollews an chocolat ou Glace
Chacolate lava or Sce cream



Our Menu

gooﬂamaomafw,&‘:z
@osortment of charculeries and condiments (for twa people)
Our startens

12 snaibs, @WWM

Semi-cooked Douth West duck foie gras, seasonal fuit chutney, Loasted bread
Caramalized tout, fennel salad, wasabi seareed

94413&,8, axbfmxbaﬂmw, &@%ﬂe& Q’f]’f}’ %Mﬁam,o/beﬁoa/m

@Mmaincowwm

Roasted Périgord farm chicken, seasonal vegetables, and baby polatoes
with hetbs and duck fat

Onlrecole Charolaise (approx. 850g), pepper o1 I satce,
Nifle-feuifle of potatoes, salad

Veal I-Bone (approx.. 850g), IMille-feuille of potatoes,

Black garlic and mozel croam

Roasted Camembert, new polatoes with aromates, tuffled ham

Ouwe Desserts

O lat
Pastosa with fuaits of the season
Pario-Breat (cream. puff)
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19€

16€
22€
18€
19€
16€

17€

32€

30€
206€
24€

10€
1€
10€

o€
12€



Q&wm
Bisre locale Blonde, Planche, Embrse (Bouteille 2o 83 <) 5,00 €
Pinean, vin de noix, din de piche 4,50 € Ricard 4,50 €
Markini blanc ou rouge 4,50 € Kix royal 14,00 €
Duse 4,50 € Kin ain blanc 6,50 €
La coupe de Champagne buut (12 f)12,00 € Ve de Monbagiflac 8,00 €
La coupe de Champagne 100¢ (12 f)14,00 € Vere 3 Roselte 7,00 €
Champagne Foseph Pewrier (75 of) 55,00 € Champagne § Persier roos (75 of) 60,00 €
@ ool
TDKW@ Sin, Oodblea (s0da +8€) 8,00 €
Whisky Gack Daniels 9,00 €
Vittel 25 of 2,50 € @batifleo Petiltante ow Plate 10 6,00 €
Porrier 33 of 3,50 € Chateldon 75 7,00 €
@batifles Pstiflante 0w Plate 50 4,00 €
Los 603as
Goca, Gooa 5&0, @Wbﬂ/lm, Soﬂw%m, o@i/wmm,aza/e, goe—gw 3,50 €
L juo e fuuits
@W, @g/woo/lﬁ, @wamm, g)mwj}gmwmm, gom,a/be 3,50 €
Leo boissons haudes
Cafe, Dica 2,00 € Srand cafs 4,00 €
Ihe, Snfusion 4,00 € Cappuceina 6,00 €
Chocolat 4,00 €
Leo bliquens
Srand Marnier, Cointrean, Set 27, Mangana, Marie Brizard, Baileyo 8,00 €
Leo digestifo
@mm/ﬂm,a,c, Go/ﬂm@c, %fm, g)o/i/w,, %m%, gmm/gm,e 10,00 €
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