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Les plats daborés dans notre cuisine pewsent contenix fes affergines suinants :
Caréalen contenant du gluten (bls, seigle, orge, épeautre, atoine), produits & base de céréales
Cunstacs et produite & base de cruotacés
Ocufs ol produits & base ' coufs
Poisaons ol produite & base de poissons

Fuuits & coque (noix du Brésil, amande, noiselle, noix, noix de cajou, noix de macadamia)
Coleri. ot produits & Base de céleri
Mloutarde ek produile & base de moutarde
Sraines de oésame of produits & base de graines de adoame
@rhydnide oulfureus ot sulfites > 10mg/ g (on 10mg/ E) en 50q
Molbusques et produits & base de mollusques
Supin ot produite & base de lupin



AU FIL DU TEMPS

Zut Fl da Temps R

Au Fil du Temps
1 chemin du Vert Galant 24310 Brantéme-en-Périgord (France)
Tél: +33 (0)5530524 12
Email : restaurant@fildutemps.com
Web Site : www . fildutemps.com



Notre Carte

%wb(éea
La salade tout Canard (qasie, foie qras, aiquilleles 2o canasd) 22 €
gaﬁn&eji@i@gmf/o@gémoumﬂfw&eo{&w 25 €
%AWM&QWA&QO%&M,OM@LSM&GEMM@G 17 €
%&gw—gwf@@%@,m@w@wafﬁmﬁaﬂw 25 €
gw/\?ﬂ/gaoca/eo,a/l,vmm, W@aﬂwwﬂm 18 €
@Ma/@m@n 12 €

%ffd@
@WW@M@W«@&@K@EM@W@K@SWﬂ&’E;MM 10 €
Ontrecste Charolaise, sance Roquefort 28 €
Oleak de magnel de canard, sauce au Forko ef foie gras 22 €
Smaﬂgwgmée,mvmW 18 €
&W&uwmﬂoﬂé(o@gmmafm&aﬂ@) 19 €

Nos Desserts
Lassielte du fromager 8 €
Vefowrs an chocolat, tuile fuits rouges 9€
Lo veriine 3u moment 8 €
Ontremels chataigne of poize o€
Paslosa ausx fuuits e saison 1€
Oélection de glaces el sorhets artisanaus (2 Boufes) 6 €

.?mwmwnyam



signona confita,
salade

dwaﬂbmeow/té%,fm%w

@wz %M—%CMZ@, e %zo&iw ?ﬂﬁﬂw/ﬂ:&
65 €

X e
FHidn MNenu
15 €
Réserté anx moina de 12 ans — Reserved to under 12

Ocufo mayonnaioe ou Qosielle de charcuteric
Homemade IHamburger, french. fries or fioh and chips

~ r~ r~

NMoclleows an chacolat on Glace
GV\/QCOEQ/{//QKGA}QO/L\?%W



Our Menn

Our starters

QU duck salad (gigzamds, foic qras, duck aiguilletes)
@MWJZMW%@@WWMWOW
Cuunchy pork feet, beelroot sinaiqrette

Pan-friod scallop, Dubaresy croam with tuuffle oif
Salmon qravelas, spaghelli squash remoufade
5@0@0/!10/(0/0/1,{?

@wcmaincowww
Periqord farm chicken on the oplit, polato and Frappe 3 Ochawgnac gratin
Pan FTried Charolaise entrecote, Roquefort sauce
Duck magret oleak, Porto sauce and foie gras
%M%@{M,@WMW
Fish of the day (according Lo arvival)

Ouwr Desserta
@Wf/faxlie
Chocolate veloet, xed fuite biocuit
Cheatnut and pear pudding

.?mwmwnyam

22 €
20 €
17 €
20 €
18 €
12 €

16 €
28 €
22 €
18 €

19 €

8 €
9 €
8 €
9 €
11 €
6 €



Q&wm
Lo Paluche biswe wigionale Blonde, Blanche, @mbise (Boukeifle 2 38 ol
Pinean, vin de noix, din de piche 8,50 € Ricard
Ouse 3,50 € Kix sin Blanc
La coupe de Champagne buut (12 <f) 8,00 € Verre 2e Monbagillac
Champagne Mercier (75 f) 45,00 € Verre 2 Rosette

@ ool
Whisky, Gin, Vodka (soda +0.50 cts) 7,00 €
Whisky Fack Daniels 8,00 €
Z 2,50 € Vittel, San Pellegrine
Porrier 33 of 3,00 € Chatefdon

Y Vitkel, %% San Pellegrino 8,00 €

Leo s03a0
Goca, Gooa 5&0, @Wbﬂ/lm, Soﬂw%m, o@i/wmm,aza/e, goe—gw

Les jus 3o Juuits
@mxvvﬂ,e, @g/vi,ooxt, @mmm, g)dﬁwj)/&A’VIOAA/&M, gozma/{ie
Lev boissons haudes
Cafe, Déca 2,00 € Srand cafe
8&6, gn&/wm/n 3,50 € @afj:/wowvw
Chocolat 3,50 €
Leo biquona
Srand Marnier, Cointrean, Get 27, Manzana, Marie Brizard, Baileyo
& 3% t.F

@mm/ﬂm,a,c, Go/ﬂm@c, g)o/i/oe, %m/gwﬂze
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5,00 €

6,50 €
3,00 €
8,50 €
4,00 €
7,00 €
6,00 €

5,00 €
6,00 €

3,00 €

3,00 €

4,00 €
6,00 €

8,00 €

10,00 €



