Nos Boissons — Our Srinks

Bisre Locale Blonde, Planche, @mbrse (howteille de 33 of)

‘Q‘ r otoF

SLillet blanc ou rouge (6ef) 4,50 €
Pinean, vin de noix, vin de piche (84,50 €
Mankini blanc ou rouge (6f) 4,50 €
Suse (4ef) 4,50 €
La coupe de Champagne buut (12¢f) 12,00 €

&Waﬂ%wm (12¢f) 14,00 €
Champagne Foseph Pewrier (75c) 55,00 €

@méricano Maison (12f) 9,00 €
Ricard (2cf)  450€
Kix royal (12¢0) W 1400 €
Fir vin Blanc (8cf) I 6,50 €
Vewe 3 Monbagillac (120) 9,00 €
DVerre de Rosette (120) 8,00 €

Champagne §. Pewrier roos (75cf) 60,00 €

@leools

Whisky Gack Daniels (4l 9,00 € 4 &=

Vittel (250 2,50 € @batifle Petiltante ow Plate (1£) 6,00 €

Perrier (33) 3,50 € Chateldon (750 7,00 €

@batifles Pstillante 0w Plate (500) 4,00 €

Coca (83cl), Coca gér0 (83el), Orangina (250), Schweppes (25¢f), Limonade (25¢0), 8,50 €
Lo jus 3e fusits & nectans (204f)

Gus &' Orange, Pamplemonsse, Somate, Mectar & Whricol 8,50 €
Los boissons haudes

Cafe, Dica G 2,00 € Srand cafs 4,00 €

Chocolat 4,00 €
Leo biquensa (4e)

Srand Marnier, Cointrean, Get 27, Manzana, Marie Brizard, Baileyo 8,00 €
SLon digeatifs (4f) ol

@umagnac, Cognac, Rhum, Poire, Mlinabelle, Framboise ’ 10,00 €



Lo Carte

Nos Safades - Our salsis

£(1 @W (Jomn/me, de lerre, fa/za/ona, @iﬂmon, ozijgf,oogvé, mﬂa&e) 17€50
WGSWW,MW, wdon,fooﬂea% oa&o")

£a @Wm@m (JZOA@ qrao, fmaﬂme/[ Jde canard Q/éogbé, ﬂ,e'm)m, haricots Neks,noix, o,afaza/eh 9€50

Lo Cocarico (foie e volaifle, ceufl dur, aignon, crouton & [ aif, safade) 18€50
Cooorico Salsd (poulluy bies, hariboilid egq, gastie ccouton, saled)

Nos entrées - Ous sbartors

12 onails, Perigoed wabnuts
Foie gras e canard mi-euik I Oud-Ouest, chutney de fuits de saison, pain foaste  22€

Semicooked South West duck foie geas, seasonal fuit hutney, loasted bread

Saint-Jacques podlses, ereme de harenga, céleri et pomme Granny Smith 22€

Paté en croiite de canard « maison » 19€
Homemade Juck paté en croiste

Sourin blanchi 14€
Southneot Feench, gaulle soup

%@M &,W (ijworm)

Planche de harculeric o condiments 19€
Ghavcutevie and condiments board

Planche de fa men 19€
Sea board

i TIC, sevvice compia, hors boisson



%fm -Our maine

Poulel fermier du Perigord 1oti, purée de pomme de Levie & fo Fomme de noix 18€

ol gamituze & £ ancienne

Confit de canard, pomme de tevie qrenaille 20€
Duck confll; baby polato

Cote de cochon fermier, céleri of tuuffe
Tuvrcange pork ohop, celiny and tugl

Peche au moment

Camembert 1ot au Caloados, pommes grenaifle anx aromates, jambon tuffé 19€
Roasted Camembent with Calboados, new polato with aromatic plants, tudlled ham

Mlagret de canard 16ti, sauce balamique et condiments, lequmes 3 hiser 25€
Roasted duck breast, batoamic sauce and condiments, Winker vegetablea

Ria de tean, pomme Pont Vewf, ail noir, jus corns 32€
Veal ssreclhreads, Font Vel polatocs, black garks, vick jus

Cote de beouf charolais, pomme e tere qrenaifle of sea sances (entizon 1hq100, powr 2 pews) 85€

Qiavolsio beef vib, baby polats and cauces (approx 1kg100, fou 2 people)
Neos gfwnwﬁm -Ouwr cheeses

206€

24€

S’OMWSMW 10€
Qhecse pliter

Warm Cobicou goak hecse with foney

10€

Nos Desserts - Our desserts
Crsmensx. chocolal noix, cuumble cacac, eopuma café 1€
@MWW,WW c%e«ywma
@numm@h,rwmmmwdm/@fé&wt@n 10€
Roasled pincapple, mascaspone foam and Breton shodtbread
@WWWWAWW,WOM,WMWﬂ 10€
Suimanse & fa noix de coco, Lartare de mangue el sorhel 10€

Crome brikée 8€




32€
Sowin banchi
Southiscot Franch, gackc soup
Ou/ O
Lo Salade Porigowndine (foie gras,magret de canard séche, géviews, haricols verks, noix, salade)
.?aigm& eizﬂzBWW, cured duck breast, giszards, gueen beans, nuls, salud)
Ou/ O

Paké en crofife de canard « maicon »
Homemade duck palé en cvoiste
Jade
Mlagret de canard 1oti, sance balamique et condiments, liqumes 3 hiver
Roaated duck breast, batoamic sauce and condiments, Winlew vegetable
Ou/0On
Confil de canard, pomme de tewre grenaille
Duck confll, baby polato
Ou/ O
Poulel fermier du Porigord 16ti, purde de pomme de Levie & fa Fomme de noix
o gamitire & [ ancienne
A A
Jede

£ %M des gowﬂm (moins 3¢ 12 ans) - Hids~ Menu (undes 12)
12 €
PR s
NP Moollous au chocofat on Slace
e M&ﬂam&w jcemwn

Gria: TIC, service compia, hors boisson



Nos Vine Rouges/Our Red Wines

Vine Du Sud-Ouest /South West Wines 75 of 50 of 37,5 of
Bergerac AOC - «Fradition» Chilean deo Gysaards 2020 24,00 €

Bergerac A0C - Chateau de fa Faubertic ‘ 2020 29,00 € 2020 22,00 € 2018 17,50 €
Cotes de Bergerac A0C - « La Gloire de mon Pere » 2021 84,00€ 2021 2550 €

%uﬂma 1o - « La 9@@1@3& aux Pieo » ‘ 2022 25,00 €

Pécharmant A0C - oo Montalbanic 2022 28,00 € 2021 15,00 €
Pécharmant AOC - «Defon Gaston» Chatean Poubosre 2020 88,00 € s

M adiran AoC - «Od @’@5&4» Famille &f&m 2020 35,00 € T

Saint Omifion Grand Cu A0C - Cht 3o [ @rnonciation 2019 88,00 € 2022 381,00 €
ggomvzﬂ,oﬂ/rw, gjm/o/t %/‘L AOC — « GQAWM Jdeo (g)a,co/@m » 2022 35,00 €

Cales au Rhsne AoC - Chateau DMont Redon @ 2028 84,00 €

Saint Chinian A0C — «La Balade » Qurehie Vic 2022 28,00 €

Languedoc la Clape A0C - Cht 2e fa Degly « fa Cote » 2022 28,00 €

Chinon AOC - «Smgf de Sendresser Domaine de Noins 2028 380,00 € 2023 18,00 €
%Mﬂm gec AOC - «gm,azi/bim» @V\,a/bem» Jes 81JAW&L 24,00 €

%Mﬂm gec AOC — « (-SWL Ee gfu,wt » GV\,&/{?W» g)OM/BOm 15,00 €
Perigord 160 — « La Grange anx Pies » 28,00 € )

Montrazel aoc - «Marjolainer Chiteau Puy Sevvain 32,00 € ’\?,

Simons A0C — « Lo Long Chemin » Quachie DVic 87,00 € ,,g

Saint Véran A0C - Domaine @ndrs PReoson 33,00 € —

Chablio AOC - Oaint Madtin Dom Laorche 41,00 € 25,00 €
Sancere AOC - Chatean de Dancerre 38,00 € 22,00 €
%wﬂwuw rosé AOC - «8@0,3/%'%» ngﬁ/{ie,au dea 8110@0@3@ 24,00 €

Bergerac 1008 AOC - Chatean de la Jaubertic g5 29,00 € 17,50 €
Cstes de Prostence AOC - « Moment de Minuty » 87,00 € 27,00 €

i; “farﬁmwezxd/wwmm— Organic wines

Gria: TIC, service compia, hors boisson



Lo Cave 3w MNowlin — ke il Wine Colle

Rouges

gw% Chambertin aoc — René Bowvier 2020 120 €
Saint-Goléphe roc — Chatean Fauwt-Marbusel 2017 160 €
Cote-Reatie roc — Christophe P 2020 150 €
Palette roc — Fenii Bonnand « Quintessence » & 2020 100 €
PBlancs

Menetou Safon roc — Domaine Pelle « Morogues » 2021 75 €
Marsannay aoc — Domaine Bouwsier « Lo Clos » 2021 95 €
Chablis 1er Con — Domaine Louis Morean « Vau Ligneau » 2022 95 €
Rieoling - Domaine Mauice Griss Grand Cu 2017 65 €

gdﬂW—(( Bk Réverie »
WAOC—%&M&&%W
SLawrent Perrier aoc — « Cunse Rasée »

‘Oa Vina biologiques ot/ ou biodynamiques -

ga&o@f@lmﬂww&xm&,ammm

Gria: TIC, service compia, hors boisson



Ciréales contenant du gluten (bls, scigle, arge, speantre, atoine), produils & base de céréales
Cunotacés of produits & Base de cwatacés
Ocufo ot produite & base & ceufo
Poisaons ol produits & base de poissons
@rachides of produits & base & arachides
Doja of produite & base de soja
Lail ek produits laitiers (y compris factose)
Fuiite & coque (noix du Brésil, amande, noiselle, noix, noix de cajon, noix de macadamia)
Celeri. ot produite & base e céleni
Mowtarde of produits & base e montarde
Sraines de adaame ol produils & base de qraines de sésame
@rbydnide sulfurens: ot sulfites > 10mq/ g (o 10mq/ L) en 504
Mollusques ol produits & base de molluaques
Lupin et produils & base de bupin

Gria: TIC, service compia, hors boisson



21 Quai Bertin [w]7=[u]
24310 Brantome iy .
0524130628

==

Situé sur le bord de la Dronne, « Au fil de I'eau »
est un bistrot de pécheurs offrant une sélection

de produits de la mer et de la riviére mais aussi
de belles piéces de viande et de spécialités de la

région.

Le Moulin de I’Abbaye

1 Route Pierre de Bourdeilles

24310 Brantome N

0553058022 EI'FEI
[=] =

Cet ancien Moulin tapis de lierre vous accueille
dans son restaurant gastronomique étoilé
Michelin pour un déjeuner ou un diner hors du
temps. L’hétel ~** aux chambres épurées et
relaxantes vous invite au calme et a la détente.




